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Pomaranczowe babeczki z zurawing

Kuchnia: polska

Czas przygotowania: 45 do 60min.
Danie dla: 12 os6b

Koszty przyrzadzenia: 20

Stopien trudnosci: 5/10

Skladniki:

e jajka - 3 sztuki

e cukier - 1/2 szklanki

e maka - 1 szklanka

olej - 1/3 szklanki

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka

pomararicza - 1 sztuka

zurawina - 100 g

cukier puder - wg uznania

Opis przygotowania:

Whbi¢ do naczynia 3 cale jajka i dosypaé cukier, zmiksowaé. Dosypa¢ make oraz proszek do pieczenia, ponownie zmiksowaé.Wlac olej z pestek
winogron i znowu zmiksowac.Do zmiksowanej masy wsypaé zurawing suszona, tym razem wymieszac tyzka.Blache z piekarnika wylozy¢
papierem do pieczenia. Do silikonowych foremek wlozy¢ papilotki i napetnic je ciastem do 2/3 wysokosci.Obraé¢ pomararicza, pokroié na cze¢sci i
kawalki wsadzi¢ do ciasta. Wlozy¢ foremki z ciastem do piekarnika nagrzanego do 180 stopni i piec przez 20 - 25 minut.Upieczone babeczki
wystudzié na kratce.Ostudzone babeczki posypaé cukrem pudrem. Smacznego !

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



