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Kuskus z wieprzowing i brzoskwiniami

Czas przygotowania: 30 do 45min.
Danie dla: 10 os6b
Stopien trudnosci: 2/10

Skladniki:

o kuskus - 300g

e poledwiczki wieprzowe - 500 g
e brzoskwinia - 400 g

bulion

e szalwia-20g
e masto-50¢g

e 50S SOjOWY

e seler-50¢g

e migta-30g

e oliwa z oliwek
e sOli pieprz

Opis przygotowania:

Przygotowanie: Poledwiczki pokrdj na cienkie paseczki i umies¢ w marynacie z posiekanego selera, sosu sojowego, szalwii i oliwy z oliwek.
Umies¢ kuskus w misce i namocz w 1 tyzce goracego bulionu z migta, oliwg i sola. Odsacz brzoskwinie i pokréj je w drobna kostke. Podsmaz
poledwiczki na patelni. Umies¢ kuskus w szklanych miseczkach, dodaj brzoskwinie i uzupetnij poledwiczkami. Niech wszystkie soki, ktére
wykapaty z kuskus polacza si¢ w aromatycznym sosie.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



