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Ricotta z bazyliowym pesto

Czas przygotowania: 15 do 30min.
Danie dla: 1 os6b
Stopien trudnosci: 1/10

Skladniki:

ser-250¢g
pesto - 4 tyzki
e por-2

e ziemniaki - 3
oliwki - 20
pieprz i s61

e oliwa z oliwek

Opis przygotowania:

Sposéb przygotowania: Obierz i ugotuj ziemniaki. Na oliwie z oliwek zeszklij pokrojonego w krazki pora i dodaj p6t szklanki wody. Posdl i dus ol
10 minut. Zmieszaj Swieza ricotte z Pesto Ponti alla Genovese. Dopraw do smaku. Napetnij 4 miseczki masg z ricotty i wstaw je do lodéwki do
ochtodzenia. Na 4 talerze wyl6z porcje pokrojonych ziemniakéw, duszonego pora i czarnych oliwek. Dodaj kopczyki z serka ricotta i udekoruj
kroplami oliwy z oliwek i §wiezo zmielonym pieprzem.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



