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Cytrynowe muffinki z serowa pianka

Czas przygotowania: 30 do 45min.
Danie dla: 10 os6b
Stopien trudnosci: 3/10

Skladniki:

e cukier - 3/4

e mleko - 1

e olej- 1/4

e jajka -2

e maka - 2

e proszek do pieczenia - 2
e sok z cytryny - 1

o skoérka z cytryny - 1
¢ Smietanka - 150ml
o serek - 100g

o cukier puder - 1

Opis przygotowania:

Ciasto: Przygotuj dwie miski (na sktadniki mokre i suche). Do jednej wlej olej, mleko i sok z cytryny i wbij jajka. Doktadnie potacz wszystkie
sktadniki. Do drugiej miski wsyp makeg, proszek do pieczenia, cukier oraz starta skorke z cytryny, cato§¢ wymieszaj. Sktadniki suche wsyp do mas
Jajecznej i ponownie doktadnie wymieszaj. Ciasto przelej do papierowych papilotek na 2/3 wysokosci, a nastepnie wstaw je do piekarnika
nagrzanego do 180 stopni i piecz przez 20 minut. Pianka: Smietank¢ ubij na sztywno. Wsyp cukier puder i dodaj serek. Dokladnie potacz sktadnik
Muffinki udekoruj serowa pianka. Smacznego!

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!









