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Swiateczne ciasto czekoladowe z bakaliami

Kuchnia: polska
Czas przygotowania: 60 do 90min.
Danie dla: 6 os6b

Stopien trudnosci: 4/10

Skladniki:

e maka - 1 szklanka

o cukier - 1 szklanka

e masto - 1 kostka

e jajka - 4 szt.

o czekolada - 1 tabliczka

o czekolada - 1 tabliczka

e masto - 3 tyzki

o proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
o cukier waniliowy - 1 opakowanie
e sOl - szczypta

e bakalie - 30 dag

¢ Jabtka z cynamonem - 1 opakowanie

Opis przygotowania:

Dwie tabliczki czekolady rozpusci¢ w kapieli wodnej, doda¢ masto i trzy tyzki masta orzechowego. Catos¢ mieszaé do uzyskania jednolitej masy.
Odla¢ ? szklanki. Pozostawi¢ do ostudzenia. W tym czasie ubi¢ na gtadka mase jajka z cukrem i cukrem waniliowym. Gdy masa bgdzie gotowa, w
oddzielnym naczyniu przesia¢ make z proszkiem do pieczenia i szczypta soli. Masg z ubitych jajek z cukrem polaczy¢ z rozpuszczong czekolada i
maka z proszkiem i sola. Calos¢ miksowaé do uzyskania jednolitej masy na koniec doda¢ bakalie oraz pokruszone chipsy z suszonych jabtek Crisy
Natural z cynamonem. Masg przela¢ do natluszczonej formy i piec przez 40 ? 50 minut w piekarniku nagrzanym do temperatury 180? C. Za pomo
wykataczki sprawdzié, czy ciasto jest gotowe ? wystarczy wbi¢ wykataczke do ciasta ? jesli po wyjeciu bedzie sucha, wtedy ciasto jest gotowe. Po
upieczeniu ciasto udekorowac odlang czekolada oraz bakaliami.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



