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Czekoladowa finezja

Kuchnia: polska
Czas przygotowania: 45 do 60min.
Stopien trudnosci: 5/10

Skladniki:

Cukier puder - 4 tyzki

Jogurt - 200 g

Jajka - 6 szt

Kakao - 4 tyzki

Zelatyna - 4 tyzki

o Cukier - 3/4 szkl

o Smietana - 500 g

Masto - 200 g

Czekolada mleczna - 1 tabliczka

Czekolada gorzka - 1 tabliczka
Biszkopt - 1 szt

Opis przygotowania:

Muss czekoladowy : czekolade mleczna i gorzka rozpuscié w kapieli wodnej wraz z mastem - ostudzié. Zéttka utrzeé z kakao i dodaé do tego
ostudzong czekoladg oraz rozpuszczone 2 tyzki zelatyny w 4 tyzkach wody lekko podgrzanej. Biatka ubi¢ na sztywno dodajac 0,75 szklanki cukru
Stopniowo dodawaé do czekolady delikatnie mieszajac. Wylaé na ciemny biszkopt i wstawi¢ do lodéwki. Pianka smietanowa: Smietane ubié na
sztywno, zelatyng rozpusci¢ w wodzie i wla¢ do jogurtu nieustannie mieszajac. Jogurt doda¢ do Smietany. Wyla¢ na mus czekoladowy . :)

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



