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Pierniki

Kuchnia: polska
Czas przygotowania: 60 do 90min.
Stopien trudnosci: 5/10

Skladniki:

e cynamon - 1 tyzka

e mleko - 1 tyzka

e amoniak - 1 tyzka

e jaja-4 szt

e przyprawa do piernikéw - 3 opakowania
e masto - 0.5 kg

o cukier - 0.5 kg

e midd - 0.5 kg

e maka-1.5kg

e kakao - 3 tyzki

Opis przygotowania:

Sposéb przygotowania Midd, cukier i thuszcz (masto lub margaryna) - rozgrzaé a naste¢pnie ostudzié i wlaé¢ do maki wymieszanej z kakao. Dodac |
tyzke amoniaku rozmieszanego w 1 tyzce mleka. Do tego wszystkiego dodajemy 6 ubitych jaj oraz wsypujemy przyprawy do piernika i cynamon.
Wyrabiamy ciasto. Wyrobione ciasto partiami rozwatkowujemy na grubos$¢ ok 1 cm. Pieczemy w rozgrzanym do 200 st piekarniku od 5 - 6 min.
Mimo wrazenia ze ciasto jest niewypieczone wyciagamy pierniczki. Lukrujemy i sa gotowe do zjedzenia. Pierniki sa bardzo migkkie dlatego wazn
aby nie piec dtuzej niz wskazany czas. Smacznego

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



