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Cytrynowiec

Kuchnia: polska
Czas przygotowania: 45 do 60min.
Stopien trudnosci: 6/10

Skladniki:

o Biszkopt - 1 szt.

o Herbatniki - 12 szt

e Budyn cytrynowy - 2 szt

o Galaretka cytrynowa - 1 szt
e Maslo - 25 dkg

o Smietana - 0,51

o Cytryna - 2 szt

o Cukier - 0.5 szkl

e Woédka

Opis przygotowania:

Sposéb przygotowania Upiec biszkopt z 4 jaj. Nakropi¢ woda z cytryna i cukrem. Masa cytrynowa: Ugotowac budynie w 0,5 1 wody. Do goracej
masy wsypac galaretke i wlac sok z 1 cytryny - zmiksowac. Gdy masa ostygnie doda¢ masto i wymieszac¢ na gtadka mase. Wylozy¢ na biszkopt.
Smietang ubié z rozpuszczong Zelatyna i cukrem pudrem oraz cukrem waniliowym. Wytozy¢ na mas¢ budyniowa. herbatniki namoczone w wdédce
uktadaé¢ na wierzchu. Pola¢ polewa z cukru pudru z dodatkiem cytryny.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



