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Zupa paprykowa

Kuchnia: europejska

Czas przygotowania: 30 do 45min.
Danie dla: 4 oséb

Stopien trudnosci: 6/10

Skladniki:

e papryka czerwona - 1szt

e pomidory - 2szt

¢ puszka fasolki w sosie pomidorowym - 1szt
e pieprz, ostra papryka - 0,5szt

o ziemniaki - 4szt

o kietbasa wiejska - 1szt

o kostki rostowe - 2szt

e pieprz, ostra papryka

Opis przygotowania:

Pomidory parzymy i obieramy ze skérki. Kroimy na mate kawalki i podsmazamy wraz z pokrojona w paseczki papryka (réwniez piri piri).
Warzywa zalewamy woda (okoto 1,5 litra) i zagotowujemy. Dodajemy pokrojone ziemniaki i gotujemy okoto 10 minut. Nastgpnie dorzucamy
kostki rosotowe i fasolkg. Doprawiamy sola i papryka i gotujemy p6t godziny. Na koniec podsmazamy pokrojona w kawalki kietbasg i dodajemy j
do zupy. Dekorujemy natka pietruszki i zajadamy ze smakiem ze Swiezym pieczywem.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



