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Zapiekanka makaronowa z pieczarkami

Kuchnia: polska
Czas przygotowania: 45 do 60min.
Danie dla: 5 os6b

Stopien trudnosci: 7/10

Skladniki:

o makaron penne - 400g

o filet z kurczaka - 250g

e pieczarki - 200g

o 701ty ser - 200g

e kwasna $mietana - 100ml

e woda - 600ml

o maka - 2 tyzki

o gatka muszkatalowa - p6t tyzeczki
e s0l, pieprz, papryka

e szczypiorek

Opis przygotowania:

Makaron gotujemy w osolonej wodzie al dente. Pieczarki oczyszczamy, kroimy na plasterki i podsmazamy kilka minut z sola i pieprzem. Kurczak
kroimy w kostke i rowniez smazymy z dodatkiem soli, pieprzu i papryki (najlepiej ostrej). Makaron przektadamy do zaroodpornego naczynia,
dodajemy pieczarki i kurczaka i mieszamy. Smietang mieszamy z woda i maka i zagotowujemy. Doprawiamy gatka muszkatotowa i dosypujemy
pokrojony szczypiorek. Na koniec dosypujemy potowe drobno startego z6ttego sera. Sosem zalewamy makaron, na wierzchu uktadamy reszte
z6ltego sera. Cato$¢ wstawiamy na pét godziny do piekarnika do temperatury 2007 C. Podajemy zaraz po upieczeniu. Mozemy jako dodatek
przygotowac sos S§mietanowo ? majonezowy.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



