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Pizza nicejska

Kuchnia: wioska

Czas przygotowania: powyzej 90min.
Danie dla: 2 oséb

Koszty przyrzadzenia: 15

Stopien trudnosci: 4/10

Skladniki:

e maka - 30-35 dag

e drozdze - 1 dag

e woda - szklanka

e olej - tyzka

o tluszcz

e sO1

e pomidor - 5 szt.

o koncentrat pomidorowy - 2 tyzki
e cebula - 1 szt.

e olej - tyzka

o 701ty ser cheddar - 20 dag
e czarna oliwka - kilka

e koreczki anchois

o tyzka oregano - 1 szt.

e pieprz

e sO1

Opis przygotowania:

Wyrobi¢ ciasto i odstawi¢ je na godzing do wyrosnigcia. Cebulg drobno pokroic i poddusié na oleju, doda¢ pokrojone w kostke pomidory bez
skorki, koncentrat, oregano, pieprz, sol i dusi¢ 15 minut. Wyrosnigte ciasto rozwatkowac i utozy¢ w wysmarowanej thuszczem formie. Posypac
ciasto serem. Na koniec udekorowac koreczkami anchois, potéwkami oliwek i odstawi¢ na 20 minut. Pizzg piec ok. 20 minut.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



