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Pizza florencka

Kuchnia: wioska

Czas przygotowania: 60 do 90min.
Danie dla: 2 os6b

Koszty przyrzadzenia: 10

Stopien trudnosci: 4/10

Skladniki:

e maka - 30 dag

e olej - 2 tyzki

e drozdze - 2 dag

o mleko - 1/3 szklanki
e woda - szklanka
o tluszcz do formy
e 50l

e cebula - 3 szt.

e pomidor - 3 szt.
o kapary - 4 dag

o 701ty ser - 12 dag
e olej - 4 tyzki

e tymianek

e bazylia

e pieprz

e sO1

Opis przygotowania:

Ciasto drozdzowe wyrobié, odstawi¢ na godzing do wyrosnigcia. Cebulg pokroi¢ na pélplasterki i podsmazy¢ na oleju. Pomidory sparzy¢, obraé ze
skorki i pokroi¢ na czastki. Wyrosnigte ciasto ulozy¢ w wysmarowanej ttuszczem formie, utozy¢ na nim cebulg i pomidory, posypac kaparami,
przyprawami i startym serem. Polac resztg oleju. Piec ok. 20 minut.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



