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Ciasto na pizze

Kuchnia: wioska

Czas przygotowania: 45 do 60min.
Danie dla: 6 oséb

Koszty przyrzadzenia: 5

Stopien trudnosci: 4/10

Skladniki:

maka - 2 szklanki
drozdze - 42 g
sOl - szczypta

oliwa - 2 tyzki
¢ letnia woda - szklanka

Opis przygotowania:

Drozdze rozpusci¢ w 2 tyzkach cieptej wody. W misce wymieszaé make z sola, doda¢ rozpuszczone drozdze, wymieszaé, doda¢ 2 tyzki oleju.
Wlewajac do ciasta ciepta wodg, ugniataé je recznie, az ciasto bedzie gladkie i elastyczne. Gdyby czasem byto za geste to mozna dodaé wiecej
wody. Nastepnie przykry¢ je Sciereczka i pozostawi¢ w cieptym miejscu na p6t godziny. Po tym czasie rozwatkowad ciasto na placek, wylozy¢ na
blachg¢ wysmarowang olejem i utozy¢ na nim dodatki i zapieka¢ 20 minut.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



