TANIEGI]TI]WANIE.cum

Gofry z owocami i bitg Smietang

Kuchnia: sr6dziemnomorska

Czas przygotowania: 30 do 45min.
Danie dla: 4 oséb

Koszty przyrzadzenia: 15

Stopien trudnosci: 2/10

Skladniki:

o mleko - 3 szklanki

e maka - 3 szklanki

e proszek do pieczenia - 4 tyzeczki
e margaryna - 1 kostka

o cukier - 1/2 szklanki

o cukier waniliowy - 2 opakowania
e jajko - 8 szt.

e sOl - szczypta

¢ $mietana $niezka

o mleko - 200 ml

o truskawki - kilka

e posypka

Opis przygotowania:

1.Margaryne roztapiamy i odstawiamy do wystudzenia.

2. Jajka rozklécamy z mlekiem. Wsypujemy make, cukry, proszek do pieczenia i mieszamy. Dodajemy margaryng i ponownie mieszamy.
Doprawiamy sola. Lyzka wazowa nabieramy porcjg ciasta i wlewamy na rozgrzana gofrownice.

3. Sniezke ubijamy z mlekiem na sztywno. Owoce myjemy i osuszamy. Jagody myjemy i osuszamy.

4. Gofry smarujemy bitg Smietana. Dekorujemy owocami oraz posypka.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



