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Pieczarki nadziewane mielonym

Kuchnia: polska

Czas przygotowania: 15 do 30min.
Danie dla: 4 oséb

Koszty przyrzadzenia: 10

Stopien trudnosci: 4/10

Skladniki:

e jajko- 1

e pieczarki - 8 duzych

e migso mielone - 500 g
o butka tarta - 2 tyzki

e cebula - 1 Srednia

e sO1

e pieprz

e czosnek granulowany - 1 szt.
e pietruszka - 1 natka

e majeranek

o tluszcz

Opis przygotowania:

Cebule obraé, drobno pokroi¢ i podsmazy¢. Nastepnie doda¢ do migsa razem z przyprawami, jajkiem i butka tarta. Wyrobi¢ jednolita maseg.
Kapelusze pieczarek oddzieli¢ od ogonkéw i obraé, nafaszerowac je migsem (ogonki mozna drobno pokroi¢ i doda¢ do migsa). Na patelni rozgrza
tluszcez 1 wkiadacd kotleciki migsem do dotu lekko dociskajac, podsmazy¢ i odwréci¢ do géry nogami. Podsmazy¢.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



