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Biszkoptowe ciasto z truskawkami

Kuchnia: polska
Czas przygotowania: 45 do 60min.
Danie dla: 4 os6b

Stopien trudnoSci: 5/10

Skladniki:

e jajko-3

e cukier-50 g

e maka-90g

e sok z cytryny - 1 tyzka

o cukier waniliowy - 1

e Smietana kremowa - 0,51
o cukier - 3 tyzki

o cukier waniliowy - 1 lyzeczka
o tluszcz

o truskawki - 0,5 kg

e kiwi - 0,5 kg

Opis przygotowania:

Biszkopt: do rondelka wla¢ z6itka oraz doda¢ potowe cukru. Ubi¢ trzepaczka lub zmiksowaé az do uzyskania puszystej masy. Nastgpnie za pomoc
trzepaczki ubi¢ biatka na sztywna piang, doda¢ pozostata czgs¢ cukru, sok z cytryny oraz cukier waniliowy.Catos$¢ ubija¢ przez okoto 2 minuty. Pc
tym czasie potaczy¢ biatka z z6ttkami i ostroznie wymiesza¢ obydwie masy. Rozgrzaé piekarnik do temperatury 175 stopni C. W tym czasie do
masy dodawac powoli przesiana make i miesza¢ bardzo delikatnie. Tortownice wysmarowacé ttuszczem i oprdszy¢ lekko maka,a nastgpnie wlaé
mas¢ biszkoptowa. Biszkopt piec przez okoto 25 minut. Gdy ciasto begdzie gotowe, wyjac je z piekarnika i odstawi¢ do wystygnigcia.

Bita Smietana: do schtodzonej w lodéwce $Smietany doda¢ cukier oraz cukier waniliowy i calo§¢ zmiksowac lub ubijac trzepaczka az do uzyskania
puszystej i sztywnej piany. Wstawié na 15 minut do lodéwki.

Na biszkopt natozy¢ bita Smietang, a na wierzchu utozy¢ truskawki oraz plasterki kiwi.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



