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Pizza z kozim serem i pesto

Kuchnia: wioska

Czas przygotowania: 30 do 45min.
Danie dla: 4 os6b

Stopien trudnosci: 6/10

Skladniki:

orzechy makadamia lub migdaty - filizanka

bazylia - peczek

parmezan - 2 tyzki

e czosnek - zabek

e SOl

e ser kozi - 1/2 filizanki
e pomidor

e bazylia - 1/2 filizanki

Opis przygotowania:

Sktadniki na ciasto : 2 filizanki maki orkiszowej, pét filizanki oliwy, pét filizanki wody, spora szczypta soli, oliwa z oliwek.

Przygotowanie ciasta:

Wsypujemy make do miski. Mieszamy oliwe, wodg i s6l i powoli wlewamy do maki. Zagniatamy ciasto. Jesli jest zbyt kleiste, mozemy dodaé
maki. Formujemy kulg z ciasta. Walkujemy i przenosimy ciasto na blachg¢ do pieczenia.

Dodatki:

Orzechy pieczemy w piekarniku, az si¢ zrumienia. Uwazajmy, poniewaz tatwo si¢ przypalaja. W mozdzierzu lub blenderze rozdrabniamy ziota,
orzechy, ser, czosnek i s6l. Powoli wlewamy oliweg. Powinna powsta¢ wilgotna pasta. Rozprowadzamy pesto na ciescie. Uktadamy kozi ser lub
bocconcini. Dodajemy plasterki pomidora i liscie bazylii. Skrapiamy wszystko oliwa i pieczemy przez 15 minut w temperaturze 180°C. Przed
podaniem posypujemy pieprzem. Serwujemy z duza miska sataty.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!









