g TANIEGOTOWANIE.com

Pizza margeritta

Kuchnia: wloska
Czas przygotowania: 45 do 60min.
Danie dla: 4 os6b

Stopien trudnosci: 6/10

Skladniki:

e ciasto podstawowe

o maka kukurydziana - 1/3 szkl.
e oliwa - 2 tyzeczki

e sos pomidorowy - 1 stoik

e mozzarella - 1/2 kg

bazylia - 36 listkéw

Opis przygotowania:

Rozgrzaé piekarnik do temperatury 230 stopni C. Ruszt umiesci¢ w gérnej czesci. Potozy¢ na nim kamienny blat do pieczenia pizzy albo blaszke ¢
grubym dnie, niech si¢ rozgrzeje. Na czystym blacie rozwatkowac kazda porcje ciasta na grubosé ok. pét centymetra i ok. 15 centymetréw Srednic
Rozciagnac jeszcze ciasto palcami. Przygotowywac jednoczesnie tyle porcji, ile si¢ zmiesci na kamieniu lub blaszce do pieczenia. Deske do pizzy
posypaé maka kukurydziana. Potozy¢ 1 porcje ciasta na desce. Posmarowac ciasto oliwa, wylozy¢ 2-3 tyzki sosu pomidorowego i lekko
rozsmarowaé, zostawiajac ok. 1 cm wolnego wzdtuz brzegu. Rozlozy¢ 4 plasterki sera. Doda¢ 4-5 listkéw bazylii. Roztozy¢ reszte sktadnikéw
(wedle uznania). Otworzy¢ piekarnik i wysuna¢ ruszt. Szybkim ruchem reki zsunaé pizze na kamien lub blaszke. Piec 10-15 minut, az ciasto si¢
zrumieni, a ser rozpusci. Podawac¢ natychmiast. Przygotowac i upiec pozostate porcje.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



