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Kopytka

Kuchnia: polska

Czas przygotowania: 60 do 90min.
Danie dla: 4 oséb

Stopien trudnosci: 6/10

Skladniki:

o ziemniaki - 800 g
e ser biaty - 250 g
e jajko - 1 szt.

e maka - 2 szkl.

e s6l

e masto

Opis przygotowania:

Ziemniaki gotuje w mundurkach do migkkosci, studzg je, obieram, dodajg¢ ser i rozgniatam razem doktadnie praska. Najlepsze kopytka sa z
ziemniakéw ugotowanych poprzedniego dnia. Najlepiej aby nie byty to tez ziemniaki mtode. Posypuje stolnicg maka, wyktadam ziemniaki i ser,
robi¢ wglebienie, w ktére wbijam jajko, przesiewam 2/3 ilosci maki, sypi¢ s6l i szybko zagniatam ciasto, koricz¢ formowanie kuli, jak tylko
sktadniki si¢ potacza. Do ciasta daj¢ tyle maki, aby uzyskac konsystencjg, ktéra mozna pokroi¢ nozem. Na blacie rozsypuje reszt¢ maki, formuje
walki z ciasta i kroje nozem kopytka. Gotuj¢ w osolonej, wrzacej wodzie i wyjmuj¢ po okoto 2 minutach od wyptynigcia na wierzch. Kopytka

polewam roztopionym mastem zmieszanym z przyrumieniong na patelni tartg butka lub najlepiej z \"breadcrumbs\", czyli tartym suchym i ciemny
chlebem.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



