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Rolada czekoladowa z bakaliami

Kuchnia: europejska

Czas przygotowania: 45 do 60min.
Danie dla: 4 oséb

Stopien trudnosci: 6/10

Skladniki:

e jajko - 4 szt.
o cukier - 10 dag
e maka - 7-8 dag
o kakao - 4 tyzki
o cukier puder

Opis przygotowania:

Krem: 11 dag obranych migdatéw, 22 dag obranych orzechéw wioskich, 22 dag cukru 4 z6ttka, 1 biatko.Jajka ubijaj z cukrem, az masa bedzie bia:
i puszysta (8-10 minut). Dodaj make i kakao, delikatnie wymieszaj. Mas¢ wylej na blache wylozong pergaminem (pergaminu nie trzeba
nattuszczad) i piecz przez 8-10 minut w temp. 220°C. Upieczone ciasto przeldz na czysta Sciereczke i zwin w rulon. Zréb krem: migdaty i orzechy
zmiel 1 wrzu¢ do metalowej miseczki razem z cukrem, z6ttkami i biatkiem. W garnku zagotuj wode, zmniejsz ogien, ustaw nad para miseczke ze
sktadnikami kremu. Ubijaj mikserem, az masa zwigkszy objetosé, stanie sig jasna i puszysta. Gdy rolada przestygnie, rozwin ja, posmaruj kremem
(ostudzonym) i znéw zawin. Rolade posyp z wierzchu cukrem pudrem.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



