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Bloody mary

Kuchnia: europejska

Czas przygotowania: ponizej 5 min.
Danie dla: 4 oséb

Stopien trudnosci: 5/10/10

Skladniki:

e wodka - 100 ml

¢ sok pomidorowy - 200 ml

¢ sok cytrynowy - 20 ml

e s0s paprykowy tabasco - 2 krople
e sl selerowa

e 16d - 10 kostek

Opis przygotowania:

Do szklanicy barmarskiej wrzu¢ 4 kostki lodu. Wla¢ wédke, sos pomidorowy, sok cytrynowy, Tabasco, doda¢ sél selerowa. Dobrze wymiesza¢
lyzka koktajlowa. Do wysokich szklanek wrzuci¢ po 3 kostki lodu i wla¢ do nich réwne iloSci koktajlu, zatrzymujac w szklanicy barmanskiej 16d
uzyty do schlodzenia napoju. Szklanki mozna przybrac plasterkiem cytryny.

Podawac przed potudniem jako napdj od§wiezajacy i wzmacniajacy, mozna go takze podawac jako aperitif, gdyz dziata pobudzajaco na apetyt.
Bloody Mary jest najstynniejszym koktajlem zawierajacym wédke. O jego smaku decyduje nie tylko wédka, co sok pomidorowy, i pikantny sos
Tabasco, on to wlasnie silnie oddziatuj¢ na soki trawienne wzmagajac ich wytwarzanie. Wodka, sok cytrynowy i sok pomidorowy wzmacniajq sily
przeciwdzialaja zmeczeniu.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



