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Oponki serowe

Kuchnia: europejska

Czas przygotowania: 30 do 45min.
Danie dla: 4 oséb

Stopien trudnosci: 6/10/10

Skladniki:

e bialy ser - 0,5 kg

e maka- 0,5 kg

e jajko - 3 szt.

e margaryna - 10 dag.

e cukier puder - 3 tyzki

o cukier waniliowy - szczypt¢
e soda - 1 tyzeczka

¢ olej do smazenia

Opis przygotowania:

Ser zemle¢ i potaczy¢ z reszta sktadnikow. Zagnies¢ ciasto, w razie potrzeby doda¢ wigcej maki. Rozwatkowaé na grubos¢ pét cm. i wykrawac od
szklanki kota, a w Srodku od matego kieliszka (moze by¢ nakretka z syropu) wykrawaé otwér. Rozgrzaé olej w garnku i na goracy wrzuca¢ oponk
Smazy¢ na ztoty kolor z obu stron.

Wyktada¢ na recznik papierowy do odsaczenia thuszczu. Mozna posypaé cukrem pudrem.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



