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Ciasto drozdzowe

Kuchnia: polska

Czas przygotowania: 60 do 90min.
Danie dla: 4 os6b

Stopien trudnosci: 6/10/10

Skladniki:

e maka - 40 dag (2 szkl.)
o cukier - 25 dag (1 szkl.)
e mleko - 1/2 szkl.

e margaryna - 13 dag.

e jajko - 3 szt.

e drozdze - 7 dag

o cukier waniliowy

o tluszcz

Opis przygotowania:

Do drozdzy dodac tyzeczke cukru i tyzeczkg maki rozetrze¢ je i rozpusci¢ w letnim mleku, odstawié¢ na kilkanascie minut do wyrosnigcia. Posieka
thuszez z maka i jajami, potaczy¢ z rozczynem i doktadnie wyrobic. Z ciasta uformowac kulg i zanurzy¢ w misce z zimna woda. Po ok. 15 min., gc
ciasto wyptyneg, wyjac je z wody, dodac¢ cukier, cukier waniliowy, odrobing maki do wyrobienia i wyrobi¢. Ciasto wlozy¢ do formy wysmarowane
thuszezem 1 pozostawié¢ do wyrosnigcia. Piec 30 - 40 min. w srednio goracym piekarniku.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



