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Makowiec

Kuchnia: polska

Czas przygotowania: powyzej 90min.
Danie dla: 4 oséb

Stopien trudnosci: 6/10/10

Skladniki:

o mak - 20 dag

e maslo - 25 dag

e jajko - 5 szt.

e maka pszenna - 25 dag

o mleko - 1 szkl.

o proszek do pieczenia - 1,5 paczki mate;j
e rodzynki - 5 dag

e cukier - 25 dag

Opis przygotowania:

Masto utrze¢ w makutrze. Z6ttka jaj utrzeé z cukrem na puszysta mase i potaczy¢ z mastem. Ucierajac wszystko razem stopniowo dodawaé, na
przemian przesiana make i mleko. Na koniec dodaé przesiany proszek do pieczenia i mak. Wszystko doktadnie wymieszaé, doda¢ piang z bialek i
optukane rodzynki. Po delikatnym wymieszaniu wszystkich sktadnikéw ciasto natozy¢ na wysmarowana ttuszczem i wysypana butka tarta blache -
wysokich brzegach. Piec w temp. ok. 200°C. Ten przepis kulinarny mimo, ze pracochlonny, daje smakowite efekty.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



