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Placki po wegiersku

Kuchnia: wegierska

Czas przygotowania: 45 do 60min.
Danie dla: 4 oséb

Stopien trudnosci: 6/10/10

Skladniki:

e ziemniaki - 0,5 kg

e jajko - 1 szt.

o maka pszenna - tyzka

o maka ziemniaczana - tyzka
e pietruszka - tyzka

e 501

e pieprz

e olej

e piersi z kurczaka - 2 szt
e cebula - 1 szt.

e marchewka - 1 szt.

o maka pszenna - 1 szkl.
e sOl - 1 tyzeczka

e czosnek - 3 zabki

Opis przygotowania:

Ziemniaki obieramy, myjemy Scieramy na tarce na drobnych oczkach. Cebulg obieramy i kroimy na drobniuterikg kosteczke. Dodajemy do startyc
ziemniakéw. Dodajemy réwniez make, jajko, natke , doprawiamy do smaku sola i pieprzem. Smazymy na rozgrzanym tluszczu placki - na zloty
kolor. Przygotowujemy gulasz: piers z kurczaka drobno kroimy, doprawiamy, obtaczamy w mace. Siekamy cebulg i czosnek. Kroimy marchewkg.
Nastepnie musimy zeszklié¢ cebulg, po czym dodac piers z kurczaka, marchewke oraz czosnek. Dodajemy wody. Dusimy na matym ogniu okoto 1(
minut. Podajemy nasze placki polane gulaszem.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



