TANIEGI]TI]WANIE.I:Ilm

Chrupiace kartofle z blachy

Kuchnia: polska

Czas przygotowania: 45 do 60min.
Danie dla: 4 os6b

Stopien trudnosci: 5/10/10

Skladniki:

e ziemaniki - 1 kg

e masto - 3 tyzki

e marchew - 300 g

o listki laurowe

e pietruszka - 1/2 pgczka
e rozmaryn - 1 galazka
e czosnek - 2 zabki

e oliwa - 3 tyzki

e sO1

pieprz

Opis przygotowania:

Piekarnik rozgrza¢ do 225°C. Kartofle obra¢ i umy¢, zaleznie od wielkosci - przekroi¢ na p6t lub pokroi¢ w ¢wiartki i ulozy¢ na nattuszczone;j
blasze. Na kartofle wytozy¢ ptatki masta, doprawic. Kartofle piec okoto 20 minut. Marchewke obraé¢, umy¢ i pokroi¢ w grube stupki, razem z lis¢r
laurowymi doda¢ do kartofli i piec jeszcze 20 minut. Warzywa co jakis$ czas obracaé. Ziota optukaé, osuszy¢ i posiekac. Czosnek obrac i zmiazdzy
Ziota wymieszac z czosnkiem z oliwa. Upieczone warzywa pola¢ sosem i natychmiast podawac. Kartofle mozna podac z kolorowa suréwka.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



