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Plum clafoutis

Kuchnia: francuska
Czas przygotowania: 45 do 60min.
Danie dla: 4 os6b

Stopien trudnosci: 6/10

Skladniki:

e mleko - 125 ml

e Smietana - 125 ml

¢ esencja waniliowa - 2-3 krople
e jajko - 4 szt.

e cukier- 170 g

e maka - 1 tyzeczka

e masto-30g

e Sliwki - 500 g

e cukier brazowy

o ptatki migdatowe - 30 g
o cukier puder

Opis przygotowania:

Wiaé mleko, $mietang i wanili¢ do rondla i gotuj przez minutg. Zdjaé z ognia o odstawi¢ do ostygnigcia. Jajka i cukier umiesci¢ w misce i utrzeé n
puszysta masg, doda¢ w migdzyczasie make. Wlac na to schtodzone mleko i §mietang i ubi¢ lekko, odstawié na bok. Nasmarowaé naczynie
zaroodporne mastem, doda¢ Sliwki i cukier bragzowy i piec przez 5 min. Nastgpnie wlaé ciasto do naczynia zaroodpornego i doda¢ ptatkéw
migdatowych. Piec w piekarniku przez ok 30 min. Az ciasto bgdzie mialo kolor ztoto-brazowy. Wylozy¢ i posypaé cukrem pudrem. Smacznego

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



