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Ogorki stodko-kwasne

Kuchnia: polska

Czas przygotowania: 15 do 30min.
Danie dla: 4 oséb

Stopien trudnosci: 4/10/10

Skladniki:

e ogorek - 3 szt.

e papryka chili - 1 szt.
e ocet ryzowy - 1 szkl.
e sos rybny - 1/4 szkl.
o cukier - 3/4 szkl

o limonka - 1 tyzka

e SOI

pieprz

Opis przygotowania:

Ogorki obrac ze skory, przekroi¢ wzdtuz i za pomoca tyzeczki wycia¢ pestki. Tak przygotowanego ogdrka pokroi¢ w 2 cm kawatki. Wymieszac z
lyzeczka soli i cukru, a nastgpnie odstawié na godzing. W garnku wymieszaé ocet ryzowy z pozostatym cukrem, gotowaé do rozpuszczenia cukru.
Dalej gotowaé na matym ogniu w celu odparowania przez okoto 5 minut. Odstawi¢ do wystygnigcia. Ogoérki wycisnac, odla¢ ptyn. Dodac

pokrojona w paseczki papryczke chili. Doprawi¢ pieprzem, sosem rybnym i sokiem z limonki oraz powstatym w garnku syropem. Wszystko
wymieszac.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



