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Smazon makaron z krewetkami tygrysimi

Kuchnia: chiniska

Czas przygotowania: 30 do 45min.
Danie dla: 4 os6b

Stopien trudnosci: 6/10/10

Skladniki:

e makaron - 200 g

o krewetki - 10 szt.

e grzyby shitake - 10 szt.
¢ orzeszki nerkowca - gars§¢
e papryka chili - 1 szt.

e imbir - kwatek 2 cm

e cebula dymka - 1 szt.

e czosnek - 2 zabki

e migta - 1/2 peczka

e bazylia - 1/2 pegczka

e limonka - 1/2

o cukier - 1/2 tyzeczki

e sos rybny - 2 tyzki

e olej roslinny - ok 4 tyzki

Opis przygotowania:

Rozgrzaé¢ wok z 4 tyzkami oleju roslinnego. Wrzuci¢ posiekany czosnek, dymke, imbir oraz papryczke chili. Podsmazy¢ przez 2 minuty. Dodac
namoczone wczesniej i pokrojone w paski grzyby shitake. Smazy¢ kolejne 2 minuty. Krewetki obrac i pokroi¢ na 3 cm kawatki. Wtozy¢ do woka.
Podsmazy¢ az stana si¢ jasnor6zowe. Makaron ugotowaé zgodnie z przepisem na opakowaniu. Odsaczony doda¢ na koniec do woka. Wymieszaé
wszystkie sktadniki. Danie doprawi¢ sosem rybnym, cukrem i sokiem z limonki. Jeszcze raz doktadnie wymiesza¢. Podawac z posiekanymi
orzeszkami nerkowca.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



