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Sernik na zimno

Kuchnia: polska

Czas przygotowania: powyzej 90min.
Danie dla: 5 os6b

Stopien trudnosci: 6/10/10

Skladniki:

o serki homogenizowane - 4 szt.
e cukier puder - 1 szkl.

e cukier - 1 szt.

e Zelatyna-50 g

o galaretka - 2 szt.

o galatetka - 1 szt.

e brzoskwinie - 1 puszka

Opis przygotowania:

Galaretke truskawkowa rozpuscic i odstawié¢ do stezenia (mozna dziefi wezesniej). Zelatyne namoczy¢ w 3/4 szklanki przegotowanej zimnej wody
Wymieszaé i odczekaé 1/2 godziny. Dodaé 2 szklanki goracej przegotowanej wody, wymieszaé i odstawi¢ do wystudzenia. 2 galaretki
pomaraficzowe rozpuscic i zostawi¢ do wystygnigcia. Czegs$¢ brzoskwin pokroi¢ w kostke - czg$é zostawic¢ do dekoracji. Galaretke truskawkowa
pokroi¢ w kostke. Trzymaé w lodéwce. Serki homogenizowane wtozyé do duzego naczynia. Dodaé cukier puder i cukier waniliowy - wymieszac.
Doda¢ wystudzona, ale nie stgzona zelatyng - wymieszaé. Doda¢ pokrojona w kostke galaretke i brzoskwinie. Wszystko razem wymieszaé. Wylac
na wysmarowana mastem tortownicg i wyréwnac. Udekorowac pozostatymi brzoskwiniami. Zala¢ dobrze wystudzong galaretka brzoskwiniowa.
Wstawi¢ do lodéwki.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



