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Zupa cebulowa

Kuchnia: francuska

Czas przygotowania: powyzej 90min.
Danie dla: 4 os6b

Stopien trudnoSci: 5/10

Skladniki:

cebule - 5 szt.

masto - 6 tyzek

e bulion-11

e wino - 100 ml
e 50l

e pieprz

pieczywo - 3 kromki
e parmezan

Opis przygotowania:

Z wloszczyzny ugotowac bulion. Cebulg obrac i pokroi¢ w krazki. W glebokim rondlu rozpusci¢ masto i zeszkli¢ cebulg, ciagle mieszajac (lubi sig
przypala¢). Cebulg przetozy¢ do garnka z bulionem i gotowa¢ az Sciemnieje. Nastgpnie z zupy zrobi¢ krem. Najlepszy jest blender, ale ja mam tyll}
przyrzad do robienia koktajli. Robig¢ w nim wszystkie zupy kremy. Na koniec dola¢ wino. Gotowa¢ jeszcze kilka minut. Grzanki mozna zrobi¢ na
patelni (pokroi¢ chleb i podsmazy¢ na masle) lub po prostu wrzuci¢ do tostera i pokroi¢ przed podaniem.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



