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Tarta z gruszkami

Kuchnia: francuska
Czas przygotowania: 45 do 60min.
Danie dla: 4 os6b

Stopien trudnosci: 6/10

Skladniki:

e gruszka - 5-6 szt.

e jogurt- 180 g

e maka - 2 tyzki

e jajko - 2 szt.

o cukier puder - 100 g
o wanilia - 1 laska

Opis przygotowania:

Sktadniki na ciasto: 3 szklanki maki ,200 g margaryny lub masta ,2 z6ttka ,p6t szklanki cukru ,4 tyzki mleka ,szczypta soli Przygotowaé ciasto:
make przesiac i posiekac z margaryna, doda¢ z6ttka, cukier, mleko i szczypte soli. Ciasto doktadnie wyrobié, uformowacé kule. Zawinaé w folig.
Wtozy¢ do lodéwki na 30 minut.Gruszki obraé, pokroi¢ na ¢wiartki a nastepni w plasterki. Pozostate sktadniki nadzienia wrzuci¢ do miski i
doktadnie ze sobg wymiesza¢. Odstawié.Ciasto wyjac z lodéwki 1 wytozy¢ nim forme do tarty ( jesli uzywamy metalowej to najpierw ja
wysmarowac doktadnie ttuszczem). Wstawi¢ na 20 minut do piekarnika nagrzanego na 200 stopni.Po tym czasie wyciagna¢ forme¢ i wytozy¢ na
ciasto gruszki. Zala¢ przygotowanym wczesniej kremem. Tak przygotowana tarte piec w piekarniku nastawionym na 180 stopni przez 35 minut.
Wyciaggnaé i ostudzic. Przed podaniem mozna pola¢ roztopiona gorzka czekolada.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



