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Mini Pizza

Kuchnia: wloska

Czas przygotowania: 45 do 60min.
Danie dla: 4 os6b

Stopien trudnosci: 6/10

Skladniki:

e oregano

e majeranek

e sOI

e pieprz

¢ koncentrat pomidorowy
e mozzarella

o pomidorki

e bazylia

e maka - 600 g

e woda - 300 ml

e drozdze - 50 g

e oliwa - 2 tyzki

o cukier - 2 tyzeczki
e 3Ol - 1 tyzeczka

Opis przygotowania:

Ciasto: - 600g maki - 300ml letniej wody - 50g drozdzy - 2 tyzki oliwy - 2 tyzeczki cukru - 1 tyzeczka soli (mozna doda¢ wigcej) Do miski wsypac
make. Zrobi¢ w niej dotek, do ktérego wsypaé pokruszone drozdze, posypac je cukrem i pola¢ dwiema tyzkami cieptej (nie goracej) wody. Miske
przykry¢ Scierka i odstawi¢ na ok. 30 minut. Nastgpnie dodac sél, ciepta wode, oliwe i wyrabiaé ciasto, az stanie si¢ elastyczne.Na oprészonej mak
stolnicy, rozwatkowac cienko ciasto. Z rozwatkowanego ciasta wycia¢ kétka o Srednicy ok. 8cm. Resztki ciasta zndw zagnies¢ w kulg i
rozwatkowaé, wycia¢ kota, czynnos¢ powtarzaé do momentu, az skoriczy sig ciasto.Wszystkie kétka posmarowaé koncentratem pomidorowym.
Nastepnie posypaé wszystkimi przyprawami. Na kazde kéteczko utozyé kawatek mozzarelli i dwie potéwki pomidorka. Wstawié do nagrzanego na
200 C piekarnika na ok. 15min, podawac przyozdobione listkiem bazylii.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



