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Langosze

Kuchnia: wegierska

Czas przygotowania: 45 do 60min.
Danie dla: 4 oséb

Stopien trudnoSci: 5/10

Skladniki:

e ziemniaki - 2 szt.
e drozdze -20 g

e 36l - odrobina

e mleko - 1/21

e maka-420¢g

. olej

e Smietana

e ser

e cukier - odrobina

Opis przygotowania:

Ziemniaki obieramy, gotujemy w osolonej wodzie, odstawiamy do ostudzenia, rozgniatamy ttuczkiem. Dodajemy pozostate sktadniki. Drozdze
Swieze mieszamy z letnim mlekiem i dodajemy do reszty. Zagniatamy ciasto i zostawiamy do wyrastania na godzing. Po tym czasie wyjmujemy
ciasto i dzielimy na mniejsze czgsci. Formujemy placki, raczej cienkie, wielkosci dtoni. Uktadamy na rozgrzanym giebokim oleju na patelni.
Smazymy z obydwu stron na ztocisty kolor, podajemy z kwasna $mietana i startym z6ttym serem.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



