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Placek drozdzowy

Kuchnia: polska

Czas przygotowania: 60 do 90min.
Danie dla: 5 oséb

Stopien trudnoSci: 5/10

Skladniki:

e maka- 1 kg

e jajko - 4 szt.

o cukier - 1 szkl.

e drozdze - 5 dag

o mleko - 2 szkl.

o cukier - 1 szt.

e margaryna - 1/2 kostki
e olej - 2/3 tyzki

e 30l

e rodzynki - 1 szt.

Opis przygotowania:

KRUSZONKA - 3 tyzeczki cukru pudru - 3 tyzeczki maki - 2 tyzeczki margaryny Wszystkie sktadniki wyrobi¢ w matej miseczce, az zacznie si¢
kruszy¢. Ciasto: W cieptym mleku rozdrobni¢ drozdze i odstawié¢ do wyrosnigcia. Jajka, cukier i cukier waniliowy utrze¢. Wyros$nigte drozdze,
kogel-mogel i s61 doda¢ do maki. Wrobic ciasto, az bgdzie odchodzi¢ od reki. Nastepnie doda¢ rozpuszczony ttuszez i ponownie wyrobi¢. Wylozy
na blache i odstawi¢ do wyrosniecia. Gdy ciasto wyrosnie posypac kruszonka i piec okoto 50 - 60 minut w temperaturze 180 stopni C.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



