L.osos w balsamico

Skladniki:

e oso$-500 g

o balsamico - 3/4 szklanki
e oliwa - 1/4 szklanki

e pieprz

e sO1

e marchew - 2 szt.

e cebula - 1 szt.

e seler - 2 todygi

Opis przygotowania:

Dobrze roztrzepaé ocet z oliwa, sola i pieprzem, dodaé¢ warzywa i rybg. Odstawi¢ na 3-4 godziny. Podawaé odsaczone z marynaty, z bialym

pieczywem.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!

TANIEG[IT[IWANIE.cnm

Kuchnia: wtoska

Czas przygotowania: powyzej 90 min.
Danie dla: 4 oséb

Stopien trudnoSci: 5/10



