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Fettuccine z wedzonym lososiem i szparagami

Kuchnia: wloska

Czas przygotowania: 45 do 60min.
Danie dla: 4 os6b

Stopien trudnosci: 6/10

Skladniki:

o makaron - 3/4 paczki
e szparagi - 2 peczki

e cebula - 1 szt.

e toso§-150 g

e wino - 1/3 szklanki

e Smietana - 1 szklanka
e masto - 3 tyzki

o koperek - 1 szt.

e pietruszka - 1 natka
e SOl

pieprz

Opis przygotowania:

Szparagi obraé, odcia¢ koncéwki, ugotowaé na pétmigkko w osolonej wodzie. Ugotowac makaron al dente. Na masle na patelni zeszkli¢ cebulke,
doda¢ wino, odparowac, az masa bgdzie ggsta. Wla¢ Smietanke, chwilg pogotowacé. Doda¢ koperek, natkg i i przyprawy oraz pokrojonego w
paseczki tososia. Kiedy makaron juz dochodzi, doda¢ do sosu szparagi. Odcedzony makaron wymieszac z sosem.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



