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Carpaccio z halibuta i fososia

Kuchnia: wioska

Czas przygotowania: 15 do 30min.
Danie dla: 4 os6b

Stopien trudnoSci: 4/10

Skladniki:

e halibut - 200 g
tosos - 200 g
o salata - 1 gléwka

e cytryna - 1 szt.

e oliwa - 6 tyzek

e pietruszka - 2 tyzeczki
o szatwia - 1 tyzeczka

e 501

pieprz

Opis przygotowania:

Salatg umy¢, osuszy¢, porwac na drobne kawalki, utozy¢ na czterech talerzach. Sok z jednej cytryny wymieszac z solg i pieprzem, doda¢ oliwe i
ziota. Ryby pokroi¢ w duze, przezroczyste plastry (jak wedzonego tososia). Zakry¢ plastrami ryby satatg. Pola¢ sosem. Wstawi¢ do lodéwki na 20
minut. Podawac z ¢wiartka cytryny.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



