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Sos do vitello tonnato

Kuchnia: wloska

Czas przygotowania: 15 do 30min.
Danie dla: 4 os6b

Stopien trudnosci: 3/5/10

Skladniki:

o 761tko - 1 szt.

o musztarda - 1 tyzeczka
e sok - 1 lyzka

e oliwa - 100 ml

e olej - 150 ml

o turiczyk - 130 g

o fileciki - 5 szt.

e kopar - 1.5 tyzeczki
e ogorek - 1 szt.

e brandy - 1 tyzeczka
e sOI

o cukier

e pieprz

Opis przygotowania:

Zéttko zmiksowaé z musztarda i cytryna. Stopniowo wlewaé oliwe i olej, wciaz mieszajac, az powstanie sztywny majonez. Dodaé reszte
sktadnikéw i zmiksowaé na krem. Doprawic. Cielecing upieczona lub ugotowana kroimy w cieniutkie plasterki i smarujemy sosem. Podajemy na
zimno ozdobiong kaparami.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



