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Tiramisu

Kuchnia: wtoska
Czas przygotowania: 60 do 90min.
Danie dla: 6 oséb

Stopien trudnosci: 6/10

Skladniki:

mascarpone - 1 kg
z6ttka - 8-10 sztuk
e cukier - 200 g

e amaretto - 150 ml
biszkopt - 400 g
kawa - 800 ml

Opis przygotowania:

Z6ttka utrze¢ mikserem z cukrem pudrem na bardzo gtadka mase. Dodaé stopniowo mascarpone, ubijajac, az krem zgestnieje. Kawe potaczy¢ z
amaretto i wla¢ do miski. Polowg biszkoptéw moczy¢ krétko w kawie, tak zeby nasiakty, ale si¢ nie rozpadaty. Utozy¢ je na dnie formy, posypaé
lekko kakao, nastgpnie rozsmarowaé potowe kremu, posypac lekko kakao, znéw warstwa namoczonych biszkoptéw, kakao i druga potowa kremu.
Mozna podawa¢ od razu, ale lepiej wstawi¢ do lodéwki na co najmniej dwie godziny. Przed podaniem posypac¢ kakao po wierzchu.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



