TANIEGI]TI]WANIE.I:Ilm

Makaron zapiekany z gorgonzola

Kuchnia: wloska
Czas przygotowania: 45 do 60min.
Danie dla: 4 os6b

Stopien trudnosci: 6/10

Skladniki:

gorgonzola - 200 g

makaron - 300 g
cebula - 1 szt.

e czosnek - 1 zabek
o kremowka - 3/4 szkl.
parmezan - 50 g

e sO1

pieprz

oliwa - 2 tyzki

Opis przygotowania:

Ugotowaé makaron al dente. Na oliwie zeszkli¢ cebulg, doda¢ czosnek, posmazy¢ razem, lekko zrumieni¢. Wymiesza¢ odcedzony makaron z
cebula i czosnkiem, pokruszona feta i polowa parmezanu. Spore naczynie zaroodporne wysmarowac oliwa i wsypa¢ makaron. Zala¢ kreméwka i
posypac reszta parmezanu. Wstawic¢ do goracego piekarnika. Zapiekac, az zacznie bablowac. Aby zrumieni¢ parmezan, podpiec pod mocno
nagrzanym opiekaczem piekarnika.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



