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Pierozki z Wieprzowing i Krewetkami

Kuchnia: chiriska

Czas przygotowania: 45 do 60min.
Danie dla: 4 os6b

Stopien trudnoSci: 3/5/10

Skladniki:

e karczek - 200 g

e krewetki- 100 g

e cebula - 1 szt.

e sos - 2 tyzki

e imbir - 1/2 tyzeczki
e piana

e olej - 1 tyzka

e pieprz

Opis przygotowania:

Ciasto: Maka pszenna 2 szklanki ,wrzatek , szklanki zimna woda , szklanki olej 1 tyzka OPIS PRZYRZADZANIA Mielona wieprzowing
podsmazamy na oleju z pokrojona dymka i tyzka sosu sojowego przez ok. 5 minut. Studzimy i usuwamy nadmiar thuszczu. Krewetki siekamy i
mieszamy z wystudzonym migsem, imbirem oraz pozostalym sosem sojowym. Pieprzymy i ewentualnie dosalamy. Mieszamy z ubitym biatkiem.
Farsz gotowy. Do miski wsypujemy make i wlewamy wrzatek. Mieszamy tyzka dolewajac zimna wodg i olej. Wyrabiamy na gtadkie ciasto,
watkujemy cienko i wycinamy kwadraty 8x8 cm . Na kwadratach uktadamy po tyzeczce farszu i sklejamy ciasto jak pierozki won ton ( sklejamy
przeciwlegte rogi a nastgpnie brzegi ciasta) lub inny sposéb. Gotujemy na parze 5-8 minut lub we wrzatku ok. 3-5 minut. Mozemy zastosowaé
zwykle ciasto pierogowe. Podajemy z sosem sojowym.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



