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Satatka z krewetek i surimi

Kuchnia: srédziemnomorska

Czas przygotowania: powyzej 90min.
Danie dla: 4 os6b

Stopien trudnoSci: 4/10

Skladniki:

krewetki - 0,5 kg
e surimi - 0.5 kg

e cytryny - 3 szt.

e czosnek - 3 zabki
e oliwa - 150 ml

e oregano - 2 szt.

e SOI

Opis przygotowania:

Do garnka wktadamy surimi i przelane wrzatkiem na durszlaku krewetki. Zalewamy letnia woda z dodatkiem soku z 2 cytryn i umieszczamy na nc
w lodéwce. Nastgpnego dnia delikatnie odsaczamy i lekko przelewamy letnia woda - pozostawiamy do odcieknigcia. Z oliwy, soku z cytryny,
oregano i roztartego z sola czosnku sporzadzamy sos. Doprawiamy sos sola.Delikatnie mieszamy krewetki i surimi z sosem. Pozostawiamy na 30 -
60 minut do przegryzienia. Smacznego

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



