Guacamole II

Skladniki:

e awokado - 1 szt.
e sok - 4 tyzki

e cebula - 1 szt.

e czosnek - 1 zabek
e papryczka

e pomidor - 1 szt.

e oliwa - lyzka

e 501

e pieprz

¢ kolendra - natka

Opis przygotowania:

Obrane awokado rozgnies¢ widelcem, pola¢ sokiem z cytryny, zeby nie Sciemniato. Pomidora obraé ze skoérki, pokroi¢ w kostke. Cebule i
papryczke pokroi¢ drobno. Do awokado dodaé cebule, pomidora, drobno pokrojony zabek czosnku, papryczke. Wlac oliwe, przyprawic solg i

TANIEGIIT[IWANIE.cum

Kuchnia: meksykarniska

Czas przygotowania: 15 do 30min.
Danie dla: 4 oséb

Stopien trudnoSci: 5/10

pieprzem. Natke i kolendrg drobno posiekaé, doda¢ do sosu.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



