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Rogaliki z powidlami

Kuchnia: polska

Czas przygotowania: 45 do 60min.
Danie dla: 8 oséb

Stopien trudnoSci: 5/10

Skladniki:

maka - 50 dag

margaryna - 25 dag

proszek do pieczenia - 1 ptaska tyzeczka
e drozdze - 5 dag

o mleko - 5 tyzek

e jajko - 2 szt.

o cukier waniliowy - 2 opakowania

e sOl - 1 szczypta

e powidlo

e cukier

Opis przygotowania:

Drozdze rozpusci¢ w zimnym mleku. Z maki zmieszanej z proszkiem do pieczenia, margaryny, rozpuszczonych drozdzy, jajek, cukru wanilioweg
soli wyrobi¢ ciasto. Gotowe owina¢ w sciereczke i wlozy¢ do lodéwki na 2 - 3 godziny.

Podzieli¢ na 2 czesci. Rozwatkowac ciasto na grubo$é 3 mm w ksztalcie kota, nastgpnie podzieli¢ na 12 czesci (w ksztalcie tréjkata), formowac
rogaliki wktadajac do kazdego powidto.

Uktadac¢ na papierze do pieczenia i piec w temperaturze 200 stopni C przez 20 minut. Po ostudzeniu posypaé cukrem pudrem.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



