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Szarlotka

Czas przygotowania: 60 do 90min.
Danie dla: 6 os6b
Stopien trudnosci: 5/10

Skladniki:

maka - 4 szkl.

proszek do pieczenia - 2 tyzeczki
e margaryna - 3/4 kostki

o cukier - 1 szklanka

o cukier waniliowy - 1 szt.

e jajko - 2 szt.

e jajko - 2 szt.

e Smietana - 3 tyzki

e jabtko - 2 kg.

e cukier waniliowy - 1 szt.

e butka tarta - 1 tyzka

Opis przygotowania:

Make wymieszang z proszkiem do pieczenia posiekaé nozem z margaryna. Doda¢ z6ttka, cate jajka, cukier, cukier waniliowy, Smietang i wyrobi¢
ciasto. Wstawi¢ do lodéwki. Przepis na nadzienie z jabtek: Jabtka obrac i zetrze¢ na tarce o duzych otworach. Lekko odcisnaé sok i wymieszac z
bulka tarta i cukrem waniliowym. Ulozenie ciasta: Potowg ciasta rozwatkowac i przetozy¢ na wylozona papierem duza blachg. Wytozy¢ starte
jabtka. Przykry¢ pozostatym rozwatkowanym ciastem, ponakluwac¢ widelcem. Piec 45 minut w 200 stopniach C. Cieple ciasto posypaé cukrem
pudrem. Szarlotka gotowa - smacznego.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



