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Musaka

Kuchnia: srédziemnomorska

Czas przygotowania: 45 do 60min.
Danie dla: 4 os6b

Stopien trudnoSci: 5/10

Skladniki:

baranina - 50 dag

e cebula - 2 szt

e czosnek - 2 zabki

e oliwa - 8 tyzek

e pieczarki - 10 dag
e pietruszka - 2 tyzki
e przecier pomidorowy - 2 tyzki
e pieprz

o maka - 3 tyzki

e ser - 10 dag

e jajko - 3 szt

e jogurt - 2 szklanki

Opis przygotowania:

Cebule pokrojona w plasterki i czosnek drobno posiekany podsmazy¢ na polowie oliwy, starajac si¢ nie zrumieni¢. Baraning zmieli¢. Pieczarki
umy¢, drobno pokroi¢, doda¢ migso i zmieli¢ dodajac przecier pomidorowy, cebulg i czosnek oraz posiekana natke pietruszki. Zetrze¢ ser. Mase
migsna wlozy¢ do nasmarowanego oliwa naczynia zaroodpornego i posypaé potowa startego sera. Rozbeltane jaja zmiesza¢ z jogurtem i posypac :
wierzchu drugg potowa sera. Wstawi¢ do piekarnika i piec w temperaturze 180 st. C az do zrumienienia wierzchu. Podawa¢ z ugotowanymi
ziemniakami.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



