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Zurek z wedzonka lub kielbasa

Kuchnia: polska
Czas przygotowania: 30 do 45min.
Danie dla: 4 os6b

Stopien trudnosci: 6/10

Skladniki:

e zurek - 750 ml

¢ bulion - 800 ml

e woda - 800 ml

e boczek - 150-200 g

e maslo - 1 tyzka

e majeranek - 1-2 tyzki
e czosnek - 2 zabki

e Smietana - 150-200 ml
e jajko - 4 szt.

Opis przygotowania:

Boczek pokroi¢ w stupki (kietbasg w pétcentymetrowe plasterki) i podsmazy¢ na masle, tak by tylko si¢ zrumienity. Zala¢ zurem oraz bulionem,
wsypa¢ majeranek i gotowaé p6t godziny. Potem dodaé przecisnigty przez prasg czosnek, rozbeltang §mietane, doprowadzi¢ do wrzenia i zdjac z
ognia. Doprawi¢ do smaku sola i pieprzem. Podawaé z ugotowanymi na twardo jajkami, grubo posiekanymi lub pokrojonymi na ¢wiartki.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



