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Manicotti

Kuchnia: wloska
Czas przygotowania: ponad 60 min
Danie dla: 4 os6b

Stopien trudnosci: 6/10

Skladniki:

o makaron - 25 dag

e oliwa - 2 tyzki

e pieczarki - 20 dag

e czosnek - 1 zabek

e szpinak - 20 dag

e jajko - 2 szt.

o ser - 40 dag

e bazylia - 1/2 szklanki

e 3Ol - 1 tyzeczka

e sos pomidorowy - 1 stoik

parmezan - 1/2 szklanki

Opis przygotowania:

Makaron manicotti gotowa¢ 7 minut i schtodzié. W duzej patelni rozgrzaé olej, dodaé posiekane pieczarki i zmiazdzony czosnek, smazy¢ 5 minut
mieszajac od czasu do czasu, dodaé posiekany szpinak i ponownie smazy¢ 5 minut. Jajka ubié, doda¢ ser ricotta, bazylig i s6l, polaczy¢ z
pieczarkami. Do zaroodpornego naczynia da¢ 3/4 sosu pomidorowego. Makaron napetni¢ pieczarkowym nadzieniem i utozy¢ w naczyniu, polaé
reszta sosu i posypad tartym parmezanem. Nakry¢ folig aluminiowa. Piec 30 minut w 200 stopniach, nastgpnie odkry¢ folie i zapieka¢ kolejne 5-1(
minut. Podawa¢é gorace.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



